
ENTRÉE 
 keuze uit:

T E R R I N E  
van octopus en gerookte paprika 

met geroosterde prei en sherrymayonaise

P A T É  D E  C A M P A G N E 
met gepickelde groenten en zuurdesem

C A R P A C C I O  V A N  C O U R G E T T E  « V » 
met fleur de courgette, pecorino, kappers en mosterddressing

* * * * * *

 entremets 
keuze uit:

K A L F S W A N G 
met tagliatelle van gele biet, hollandaise en gedroogde sjalot

G E B A K K E N  C O Q U I L L E 
met vichyssoise en truffel

* * * * * * 

plats 
keuze uit:

H E R T  
met crème van pastinaak, witte chocolade en vlierbessenjus

T A R B O T I N E 
met citrus beurre blanc en gegrilde groene asperges

G E R O O S T E R D E  
K N O L S E L D E R I J  « V » 
met cantharellen, gremolata en  

crumble van gerookte amandelen

* * * * * * 

dessert 
bij 3- of 4-gangen keuze uit:

A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  « V » 
met notenbrood en vijgencompote

Î L E  F L O T T A N T E  « V » 
met vanillesaus, gel van passievrucht  

en sneeuw van witte chocolade

vanaf 1 december te reserveren voor groepen vanaf 8 personen

Menuwijzigingen voorbehouden. Vanaf 16 personen vragen 
wij de menukeuzes uiterlijk 2 dagen van tevoren door te 
geven, zodat onze keuken rekening kan houden met de 

voorbereidingen en altijd dagverse producten kan serveren. 

3 - G A N G E N

4 - G A N G E N

5 - G A N G E N  incl. kazen

4 7 , 5

5 7 , 5

6 7 , 5 


