
HUÎTRES P/S 
FINES DE CLAIRE — 4,5 

IRISH MOR NR.3 — 6
Geserveerd met frambozen-

passievruchtvinaigrette en citroen

AMANDES OU OLIVES** — 5,5
Keuze uit gerookte amandelen of olijven

PAIN AU LEVAIN* — 6
Zuurdesembrood geserveerd met 
radijsjes en sel de Guérande boter

SARDINES — 10
van Ortiz, geserveerd met citroen en zuurdesem

CROQUETTES AU CHÈVRE* — 8
Geitenkaaskroketjes met perzikenchutney

CROQUETTES DE VEAU — 8
Kalfskroketjes met mosterd

*VEGA **VEGAN

ASSIETTE DE 
FROMAGE*

Selectie van kazen van Kazerij Stalenhoef, 
notenbrood en vijgencompote — 14,5

PLATEAU DE 
CHARCUTERIE 

Selectie van fijne vleeswaren 
met gepekelde groenten en 

zuurdesemtoast — 16

Allergenenkaart & English menu 3



APEROL SPRITZ
Aperol, crémant, 

bruiswater en 
sinaasappel — 8

ELDERFLOWER 
SPRITZ

St. Germain, 
crémant, bruiswater 

en citroen — 9

LIMONCELLO 
SPRITZ

Bomboloni’s Limoncello, 
crémant, bruiswater 

en citroen — 8

	 LE 
FRENCH 

SPRITZ  
Rosé, grenadine, 

limoen en 
bruiswater — 8

RABARBER 
SPRITZ

Reben rabar 
likeur, silvaner 

bruiswijn en 
gedroogde 

rabarber — 11
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OLIVETTE
Tanqueray Ten gin, St 
Germain, Noily Prat 
vermouth en olijf — 13

MANHATTAN 
Bulleit Rye, Cocchi 
vermouth, Angostura 
bitters en citroen — 13

OLD  
FASHIONED 
Makers Mark bourbon, 
Angostura bitters en 
sinaasappel — 13


