
ASSIETTE DE 
FROMAGE*

selectie van kazen, 
geserveerd met dadelbrood— 15,5 ♦

PAIN AU LEVAIN* — 6,95 ♦  
zuurdesem, radijsjes en opgeklopte boter

HUÎTRES P/S  — 4,5 
Fine de Claire oester geserveerd met 

passievruchtvinaigrette en citroen

AMANDES OU OLIVES** — 5,5 ♦ 
keuze uit gerookte amandelen of olijven

POIVRON DE PADRÓN — 7,5  
Padrón pepers met gerookt Maldon zout

ÉPERLANS FRITS — 8,5 
gefrituurde spieringvisjes met kruiden-knoflookmayonaise

AUBERGINE* — 11 
auberginefritters met huisgemaakte avocadocrème, 

crème fraîche en tomatensalsa
SARDINES — 10 ♦ 

van Ortiz, geserveerd met citroen en zuurdesem

CROQUETTES AU CHÈVRE* — 8 ♦ 
4 geitenkaaskroketjes met perzikenchutney

BOULETTES DE BŒUF — 7,5 ♦ 
6 kalfsbitterballen met Franse mosterd

PLATEAU DE 
CHARCUTERIE  

selectie van fijne vleeswaren met gepekelde 
groenten en zuurdesem — 15,5 ♦

*VEGA **VEGAN ♦ TOT LAAT
ALLERGENENKAART 
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BOULEVARDIER
Bulleit Bourbon, Campari, 
Willems Wermoud 
Vermouth — 13

MANHATTAN 
Bulleit Rye, Cocchi 
vermouth, Angostura 
bitters en citroen — 13

OLD  
FASHIONED 
Maker’s Mark bourbon, 
Angostura bitters en 
sinaasappel — 13

APEROL SPRITZ
Aperol, crémant, 

bruiswater en 
sinaasappel — 9

ELDERFLOWER 
SPRITZ

St. Germain, 
crémant, bruiswater 

en citroen — 9

LIMONCELLO 
SPRITZ

Bomboloni’s 
Limoncello, crémant, 

bruiswater en 
citroen — 9

LE  
FRENCH 

SPRITZ  
Rosé, grenadine, 

limoen en 
bruiswater — 9

 


