


HUÎTRES P/ST 
FINES DE CLAIRE — 4,5 P.S. 
IRISH MOR NR.3 — 5,5 P.S.
GESERVEERD MET FRAMBOZEN- EN 

PASSIEVRUCHTVINAIGRETTE EN CITROEN
PAIN AU LEVAIN* — 6,95 

ZUURDESEMBROOD, RADIJSJES EN OPGEKLOPTE BOTER
FLEUR DE COURGETTE* — 12

GEVULDE COURGETTEBLOEM MET 
PECORINO-ROOMKAAS EN BEURRE BLANC

PÂTÉ DE CAMPAGNE - 13 
HUISGEMAAKTE PATÉ MET GEPEKELDE 

GROENTEN EN ZUURDESEMBROOD

PISSALADIÈRES 
Zuid-Franse zuurdesem flatbreads uit de oven 

LE POTIRON ÉPICÉ* — 9,5 
PITTIGE POMPOEN, GEITENKAAS, RODE PEPER,  

RODE UI EN PARMEZAAN
LE RIBEYE — 11,5

GEROOKTE RIB-EYE, PARMEZAAN, RODE UI EN MIERIKSWORTEL

LE PETIT FRUITS DE MER — 22,5
2 FINES CLAIRE OESTERS, 6 CREVETTES EN 

NOORDZEEKRAB MET COCKTAILSAUS EN CITROEN  

TOMATES ET FROMAGE FRAIS* — 10,5 
HEIRLOOM TOMATENSALADE MET GEROOKTE RICOTTA, 

GEPOFTE MAIS, NOTENCRUMBLE EN MOSTERDZAAD
POIREAUX À LA VINAIGRETTE** — 11

PREI VAN DE BBQ GESERVEERD MET VINAIGRETTE EN KAPPERTJES 
COCKTAIL DE CRABE — 14,5

NOORDZEEKRABCOCKTAIL GESERVEERD MET COCKTAILSAUS 
TARBOTINE — 18,5

KLEINE TARBOT MET CITRUS BEURRE BLANC
COQUILLE ST. JACQUES — 14 

2 GEBAKKEN COQUILLES MET VICHYSSOISE, 
BLOEDWORST EN KROKANTE UI

SAUTÉ DE COQUILLAGES — 15
SCHELPJES IN WITTE WIJN, KNOFLOOK, 

RODE PEPER EN CRÈME FRAÎCHE
ESCARGOTS GRATINÉS — 13

GEGRATINEERDE SLAKKEN, KRUIDENBOTER EN RAUWE HAM
MOUSSE DE VOLAILLE — 12,5

GETOAST SUIKERBROOD MET GEVOGELTE MOUSSE, 
CRANBERRY COMPOTE EN KROKANTE UI

TARTARE DE BŒUF CLASSIQUE — 13,5
KLASSIEKE STEAK TARTARE MET KWARTELEI, 

CANTHARELLEN, BRIOCHE-TOAST
SAUCISSON DE FENOUIL — 14,5

VENKELWORST MET ZUURKOOL VAN VENKEL EN 
 JUS VAN TIJM OP BRIOCHE

ENTRECÔTE 200 GR. — 25,5
GESERVEERD MET RATATOUILLE EN RODE 

WIJNJUS EN LE FRENCH FRITES

SALADE 
VERTE* — 6,5
ROMAINE SLA MET 

RODE UI, PARMEZAAN 
EN FRENCH DRESSING

LE FRENCH 
FRITES* — 5,95

MET
HUISGEMAAKTE 

MAYONAISE

CÔTE DE BOEUF 800GR — 72
GESERVEERD MET LE FRENCH FRITES, SALADE 

VERTE, RATATOUILE EN RODE WIJNJUS

SIDES


