APERITIFS
ET SP2ITES

PERNOD. RICARD — |

PICON BIERE — 5
Picon en Jupiler pilsner

LILLET — 5.5
blanc - rosé - rouge
KIR — 7
créme de cassis en sauvignon blanc

KIR ROYALE — 9,5
créeme de cassis en crémant

LILLET SPRITZ — 11
blanc - rosé - rouge

APEROL SPRITZ 11
Aperol, crémant, bruiswater en sinaasappel

ELDERFLOWER SPRITZ 11
St. Germain, crémant, bruiswater, limoen en munt

CAMPARI SPRITZ 11
Campari, crémant, bruiswater en sinaasappel

q\N& TONIQs

TANQUERAY LONDON DRY — 11
Fever-Tree tonic en limoen

TANQUERAY TEN — 13,5
Fever-Tree tonic en grapefruit

HENDRICK'S GIN — 14,5
Fever-Tree tonic, komkommer en swarte peper

CITADELLE GIN DE FRANCE — 14,5
Fever-Tree tonic en sinaasappel

SANS ALCOOL

TANQUERAY 0.0% — 11
Fever-Tree tonic en limoen

PORNSTAR MARTINI 0.0% — 12,5
AMARETTO SOUR 0.0% — 12,5

_ ¢eCKTAlLS

FRENCH 75 — 12,5
Crémant, Tanqueray gin London
dry, citroen en suikersiroop

NEGRONI — 14,5
Tanqueray London Dry, Campari en Lillet rouge
CALVADOS SOUR — 13,5
Christian Drouin Réserve Pays d'Auge,

etwit, suikersiroop en Angostura bitters

AMARETTO SOUR — 13
Disaronno, citroen,
vegan eiwit en suikersiroop

JOHNNIE SOUR — 12,5
Johnnie Walker Black Label, Grand

Marnier, citroen en vegan euwit
ESPRESSO MARTINI — 13,5

espresso, Ketel One Vodka,
Tia Maria en Grand Marnier

PORNSTAR MARTINI — 13,5
Ketel One vodka, passievrucht,
vanille en crémant

PALOMA — 12,5
Don Julio Blanco, Fever-Tree
grapefruit soda en agavesiroop

EAVX &
GAZEVSES

Coca Cola / Coca Cola sero — 3,75
Orangina — 4,5
Fever-Tree ginger ale / ginger beer /
grapefruit soda / tonic — 1,75
Schulp appelsap — 3,75
Perrier 0,331 — 4
Water service - plat/bruis — 2.5 p.p.

ICED TEA A
LA MAISON

plat / bruis

mandarijn - salie — 5

Jframboos - munt — 5
passievrucht - citroengras — 5

@le.french.cafe

CIERES %

PRESSION

Stella Artois, pilsner 5.2% — 4,25 (0,251)/8 (0.51)
Lwit, Brouweryj t 1) ongefilterd wit 6.5% — 6.5
Leffe, blond 6.6% — 6.5

Biere du moment — 6,5

BOUTEILLE

Duwel, blond 8.5% — 6,5
IPA, Brouwerij 't 1) 6.5% — 6,5
La Chouffe, blond 8% — 6,5
De Koninck Bolleke, APA 5.2% — 6,5
De Koninck trippel d'Anvers, trippel 8% — 6.5

SANS ALCOOL

Stella Artois, pilsner 0.0% — 1,25
Vrijwit, Browwerij 't 1) 0.5% — 6,5
La Chouffe, blond 0.0% — 6.5
Leffe, blond 0.0% — 6,5

€IDRES

glas / fles

Pacory, Poiré Domfront, perencider, 4% — 7,5 / 35
Cidricchus, Cidre Original, appelcider, 5% — 7.5 / 35
Pacory, Le Pétiot, alcoholvrije perencider, 0.0% — 7,5 / 35

DIGESTIFS

Cognac, Chateau Montifaud, V.S — 8,5

Cognac, Chateau Montifaud, Petit
champagne, V.S.0.P. —11.,5

Cognac, Bache Gabrielsen, XO Premium — 25
Armagnac, Domaine du Tariquet, VSOP 7 ans — 8,5
Calvados sélection - Marquis de sain-loup — 8,5
Calvados Pays d'Auge Vieille Réserve
-Marquis de sain-loup — 11,5
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‘Q“T PLAT
%

TOT 22.00

HUITRE 1,5 p.s./6 voor 24/12 voor 45
Zeeuwse creuse oester met

mignonette en citroen

ESCARGOTS GRATINES 14,5
6 gegratineerde slakken met kruidenboter

OEUFS DURS MAYONNAISE «V» mogelijk
1 et mayonaise, ansjovis en croutons

ANGUILLE ET BRIOCHE 8,75
2st - gerookte paling van Fveleens op brioche
met uiencreme en krokante mosterd

POMMES ANNA AU 10.5
TARTARE DE BOEUF (vanaf 17:00)
2st - krokante aardappel met steak tatare

GOUGERES AU COMTE ET
A LA TRUFFE NOIRE (vanaf 17:00) 11,75
2st - Franse kaassoesjes met comté en swarte truffel

CREVETTES 13.5
garnalen met citroenmayonaise

COQUILLAGES SAUTES 17.5
gestoofde schelpjes met citroen en boter

BRIOCHE ET ECREVISSES 8.75
brioche met rivierkreeft, citroenmayonaise en
Granny Smith

RILLETTES DE CANARD 14,5
rillettes van eend met cornichons

san suurdesem

PLATEAU DE CHARCUTERIE 17,5
selectie fijne vleeswaren met
ichons en toast van suurdesem

ASSIETTE DE FROMAGES «V» 15.5
selectie Franse kazen van De

Kaaskamer van Amsterdam

LEFRENCM i

Le French Café - Javastraat




