
2  G A N G E N  - 32,5 
 

plats

S T E A K - F R I T E S 
180g, geserveerd met Le French frites -  

keuze uit béarnaise- peper- of rodewijn saus 

P O U S S I N  À  L A  R Ô T I S S E R I E 
poussin van de rotisserie met krieltjes,  

andijvie en rodewijnjus 
 

T A R T E L E T T E  D E  C A R O T T E S  « V »  
tartelette gevuld met geglaceerde wortels, 

knolselderijcrème, fromage frais en vega jus  
 

T A R T A R E  D E  B O E U F  C L A S S I Q U E 
klassieke steak tartare geserveerd 

met Le French frites 

desserts 

C R È M E  B R Û L É E  « V »  
 

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  « V » 
geserveerd met witte chocoladecrumble,  
karamel, hazelnoot en crème anglaise  

 
A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  5,5 

selectie Franse kazen van De 
Kaaskamer van Amsterdam

Menu



S C A N  V O O R : 
D E  A L L E R G E N E N K A A R T 

&  E N G L I S H  M E N U

café crème — 3,3
espresso — 3,3
noisette — 3,7
doppio — 4,5

cappuccino — 4
café au lait — 4,25

latte macchiato — 4,25
flat white — 5 

 slagroom — 0,5 
havermelk — 0,5
 extra shot — 1,5
decafé — 0,75 

iced — 0,5

T H É 

verse muntthee — 3,5
verse gemberthee — 3,5

verse munt- en gemberthee — 3,5
verse gember- en sinaasappelthee — 3,5

rooibos, zwarte, groene, verveine, 
jasmijn of kamillethee — 3,5

C I T R O N  P R E S S É  — 5,5 
vers citroensap met plat- of bruiswater

J U S  D ' O R A N G E  —  5,5

J U S  D E  P A M P L E M O U S S E   —  5,5 
vers grapefruitsap

J U S  M É L A N G É  — 5,5 
mix van grapefruit- en sinaasappelsap 

S A L A D E  N I Ç O I S E  -  18,5 
salade met haricots verts, krieltjes, rode ui, 

zwarte olijf, ei en gekonfijte tonijn

S O U P E  À  L ' O I G N O N  « V »  - 11 ,5 
uiensoep gegratineerd met gruyère

plat / bruis

mandarijn - salie — 5
framboos - munt  — 5

passievrucht - citroengras — 5

H U Î T R E  -  4,5 p.s. / 6 voor 24 / 12 voor 45 
Zeeuwse creuse oester met mignonette en citroen

E S C A R G O T S  G R A T I N É S  -  14,5 
6 gegratineerde slakken met kruidenboter  

 
O E U F S  D U R S  M A Y O N N A I S E  « V »  mogelijk -  5 ,5 

eieren met mayonaise, ansjovis en croutons  
 

A N G U I L L E  E T  B R I O C H E  -  8 ,75 
2st - gerookte paling van Eveleens op brioche  

met uiencrème en krokante mosterd    
 

C R E V E T T E S  -  13 ,5 
garnalen met citroenmayonaise  

 
C O Q U I L L A G E S  S A U T É S  -  17 ,5 
gestoofde schelpjes met citroen en boter  

 
B R I O C H E  E T  É C R E V I S S E S  -  8 ,75 p.s. 

brioche met rivierkreeft, citoenmayonaise  
en Granny Smith   

R I L L E T T E S  D E  C A N A R D  -  14,5 
rillettes van eend met cornichons en  

toast van zuurdesem

P L A T E A U  D E  C H A R C U T E R I E   -  17 ,5 
selectie fijne vleeswaren met 

cornichons en toast van zuurdesem 

+ petite salade verte et petite Le French frites + 6

C R O Q U E  M A D A M E  « V »  mogelijk -  14,5 
brioche met ham, Gruyère,  

mornaysaus en een spiegelei

T A R T I N E  A U X  G I R O L L E S  
E T  B E T T E R A V E  R O U G E  -  13,5 

zuurdesem met girolles, rode biet en geitenkaas 

B R I O C H E  E T  É C R E V I S S E S  -  13,5 
brioche met rivierkreeft, citroenmayonaise,  

granny smith en kropsla   
 

 O E U F S  B E N E D I C T  -  13,5  
brioche met twee gepocheerde eieren,  

ham en hollandaisesaus

O E U F S  R O Y A L E  -  15,5 
brioche met twee gepocheerde eieren, 

gerookte zalm en hollandaisesaus

S T E A K  E T  F R I T E S  -  25,5 
steak geserveerd met pepersaus en  

Le French frites  
 

P O U S S I N  À  L A 
R Ô T I S S E R I E  -  26,5 

poussin van de rotisserie met krieltjes, 
andijvie en rodewijnjus 

 
T A R T A R E  D E  

B O E U F  C L A S S I Q U E  -  23,5 
klassieke steak tartare  

geserveerd met Le French frites 
 

B A R  D E  M E R  - 60  
500g, gevlinderde zeebaars, buerre 

noisette, kappertjes, peterselie en 
citroen. geserveerd met Le French frites 

 
C Ô T E  D E  B O E U F  -  

D R Y - A G E D  H O L S T E I N  -  82,5  
500g, dry-aged Holstein  

côte de boeuf  
+ rossini met truffel -  12,5 

 
T A R T E L E T T E  D E 
C A R O T T E S  -  22,5  

tartelette gevuld met geglaceerde 
wortels, knolselderijcrème, fromage 

frais en vega jus 
 
 

L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  - 6 
frites met mayonaise  

 
P O M M E S  D E  T E R R E  -  6 

krieltjes met peterselie en knoflook 
 

A S P E R G E S  V E R T E S  -  8,5 
groene asperges met hollandaisesaus  

en gepocheerd ei  
 

S A L A D E  V E R T E  « V »  - 6 
groene salade met French dressing 

 

M A D E L E I N E  « V »  - 12,5 
madeleine met buerre noisette ijs  

en crème anglaise   
 

C R È M E  B R Û L É E  « V »  - 12,5  
 

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  « V »  - 13 ,5 
geserveerd met witte chocoladecrumble, 
karamel, hazelnoot en crème anglaise 

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  15 ,5 
selectie Franse kazen van De Kaaskamer van Amsterdam

Le French Café - Javastraat
Javastraat 42, 1094 HJ Amsterdam

W A T E R S E R V I C E  €2,50 p.p. 
plat / bruisend

ICED TEA A LA MAISON

soup et
salades

petit
plats

supplements


