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2* OF 3 GANGEN KEUZEMENU - 26,5/32,5

hele week keusze uit:
entrée
SOUPE A L’OIGNON «V»

vegan mogelijk
uiensoep gegratineerd met gruyere en toast

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE

klassieke steak tartare geserveerd met crostini’s

SAUMON FUME +25
licht gerookte en gebrande zalm met venkel,
mosterd, dille en citroenmayonaise

plats

SAUCISSE PUREE
[ranse worst met romige mousseline, suurkool en
rode wijnjus

CHOU POINTU «VGN»
geroosterde spitskool, truffel, aardappel
mousseline, suurdesem crumble en uienjus

desserts

MOUSSE AU CHOCOLAT

met duindoorn, caramel en gerookt zeezout

ASSIETTE DE FROMAGES +2,5
selectie Franse kazen van Peterse Kaas, geserveerd
met vruchtencompote en crostini’s

*voor- hoofgerecht of hoofd- nagerecht
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PETITS PLATS
A PARTAGER

PAIN AU LEVAIN «V» - 495
suurdesem geserveerd met radijsjes en
opgeklopte beurre noissette boter

RILETTES DE CANARD - 14,5
rilettes van eend met gepickelde rode
ui en toast van suurdesem

PLATEAU CHARCUTERIE - 14,5
selectie fijne vleeswaren met
gepickelde rode ui en crostini

ENTREES

ESCARGOTS A LA BOURGUIGNONNE - 13,5

6 slakken met kruidenboter

SAUMON FUME - 14,5
licht gerookte en gebrande salm met venkel,
mosterd, dille en citroenmayonaise

TARTARE DE BOEUF - 14,5

steak tartaar met truffel, gepickelde bloemkool en comté

BRIOCHE AU CRABE - 13,5

getoast brioche met krab, haringkaviaar en citroenmayonaise

BETTERAVE JAUNE «VGN» - 12,5
gele biet met roodlof, gerookte amandel,
amandeldressing en bramengel

SCAN VOOR:
DE ALLERGENENKAART
& ENGLISH MENU

FRVITS
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HUITRE - 4,5p.s. / 6 voor 22
Zeeuwse Creuse oester met
mignonette en citroen

bloody mary topping + 1

CREVETTES - 11

garnalen met citroenmayonaise

COQUILLAGES SAUTES - 17,5
gestoofde schelpjes met witte wijn. knoflook.
peper, gember en rode ui

PETIT PLATEAU DE FRUITS
DE MER - 275
plateau met een selectie van
onsze fruits de mer
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50UPS ET SALADE

SOUPE A L’OIGNON «V» - 95
vegan mogelijk
uiensoep gegratineerd met gruyere en toast

BISQUE - 15,5

romige bisque van krab met rivierkreeft, venkel en dille-olie

SALADE CESAR 19,5
romainesla met krokante kip. ansjovis,
parmesaan, gekookt ei en croutons

Voorstraat 16-18, 3512AN Utrecht

PLATS

sie 'supplements’ voor de bijgerechten

PLAT DE LA SEMAINE - va. 225

wekelijks wisselend gerecht

FILET DE SANDRE - 26,5

snoekbaarsfilet, mousseline, topinamboer en paling beurre blanc

DEMI POULET DE FERME - 23,5
halve boerderijkip met krieltjes en rode wijnjus

CHOU POINTU «VGN» - 18,5
geroosterde spitskool, truffel, aardappelmousseline,
suurdesem crumble en uienjus

THON AU SAUCE POIVRE - 295
gegrilde tonijnsteak met pepersaus en
pomelo en een petit Le French frites

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE - 22,5
steak tartaar geserveerd met mesclun
salade en petit Le French frites

ENTRECOTE - 27,5

met petit French frites en peper- of béarnaisesaus

PLATS A
" PARTAGER |

BAR DE MER - 49,5
gevlinderde zeebaars voor twee, beurre
noisette met kappertjes en peterselie

COTE DE BOEUF - 79.5

geserveerd met peper- en bearnaise saus

beide gerechten worden geserveerd
met salade en Le French frites

lets te vieren of zakelijk dineren? www.lefrenchcafe.nl

SVPPLEMENTS

SALADE VERTE «V>» - 6

groene salade met French dressing

CAROTTES GLACEES «V» -6

geglaceerde wortelen met honing en tijm

GRATIN DE POIREAUX «V>» -7

pr()l gratin met mornay saus

LE FRENCH FRITES «V» -5

met mayonaise

DESSENTS
ET FROMAGE

CREPE SUZETTE «V>» - 12

[flensjes met sinaasappel-caramelsaus en vanille ijs
CREME BRULEE «V>» - 10

MOUSSE AU CHOCOLAT «V>» - 10

met duindoorn, karamel en gerookt zeezout

ASSIETTE DE FROMAGES «V>» - 13
selectie Franse kazen van Peterse Kaas,
geserveerd met vruchtencompote en crostini

CAFE GOURMAND «V>» - 10
koffie naar keuze en drie bonbons of
2 grote madeleines

LE FRENCN
CAF

CAFE LE FRENCH - 9,5
Grand Marnier, koffie en chantilly

CAFE AMORE - 10.5
Disaronno, cognac, koffie en chantilly

ESPRESSO MARTINI - 13,5

Ketel One vodka. Doragrossa koffielikeur en espresso



