
Menu
2 * O F  3  G A N G E N  K E U Z E M E N U  - 26,5/32,5 

hele week keuze uit:

entrée 

S O U P E  A  L ’ O I G N O N   « V » 
vegan mogelijk 

uiensoep gegratineerd met gruyère en toast

T A R T A R E  D E  B O E U F  C L A S S I Q U E 
klassieke steak tartare geserveerd met crostini’s 

 
S A U M O N  F U M É  + 2,5 

licht gerookte en gebrande zalm met venkel, 
mosterd, dille en citroenmayonaise

plats

S A U C I S S E  P U R É E  
franse worst met romige mousseline, zuurkool en  

rode wijnjus 
 

C H O U  P O I N T U  « V G N » 
geroosterde spitskool, truffel, aardappel 

mousseline, zuurdesem crumble en uienjus 

desserts 

M O U S S E  A U  C H O C O L A T 
met duindoorn, caramel en gerookt zeezout

 
A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  + 2,5 

selectie Franse kazen van Peterse Kaas, geserveerd 
met vruchtencompote en crostini’s

* voor- hoofgerecht of hoofd- nagerecht



H U Î T R E  -  4,5 p.s .  /  6 voor 22 
Zeeuwse Creuse oester met  

mignonette en citroen

bloody mary topping +  1

C R E V E T T E S  -  11 
garnalen met citroenmayonaise

C O Q U I L L A G E S  S A U T É S  -  17 ,5 
gestoofde schelpjes met witte wijn, knoflook, 

peper, gember en rode ui 
 

P E T I T  P L A T E A U  D E  F R U I T S 
D E  M E R  - 27,5 

plateau met een selectie van 
onze fruits de mer

É S C A R G O T S  À  L A  B O U R G U I G N O N N E  - 13 ,5 
6 slakken met kruidenboter

S A U M O N  F U M É  - 14,5 
licht gerookte en gebrande zalm met venkel, 

mosterd, dille en citroenmayonaise 

T A R T A R E  D E  B O E U F  -  14,5 
steak tartaar met truffel, gepickelde bloemkool en comté

B R I O C H E  A U  C R A B E  -  13 ,5 
getoast brioche met krab, haringkaviaar en citroenmayonaise 

B E T T E R A V E  J A U N E  « V G N »  - 12,5 
gele biet met roodlof, gerookte amandel, 

amandeldressing en bramengel

Plats À 
partager 

Petits Plats 
À partager 

Soups et salade
B A R  D E  M E R  - 49,5 

gevlinderde zeebaars voor twee, beurre 
noisette met kappertjes en peterselie 

C Ô T E  D E  B O E U F  -  79,5 
geserveerd met peper- en bearnaise saus 

P A I N  A U  L E V A I N   « V »  - 4,95 
zuurdesem geserveerd met radijsjes en 

opgeklopte beurre noissette boter

R I L E T T E S  D E  C A N A R D  -  14,5 
rilettes van eend met gepickelde rode 

ui en toast van zuurdesem

P L A T E A U  C H A R C U T E R I E  -  14,5 
selectie fijne vleeswaren met 
gepickelde rode ui en crostini

S O U P E  À  L ’ O I G N O N  « V »  - 9 ,5 
vegan mogelijk 

uiensoep gegratineerd met gruyère en toast

B I S Q U E  -  15 ,5 
romige bisque van krab met rivierkreeft, venkel en dille-olie

S A L A D E  C É S A R  - 19,5 
romainesla met krokante kip, ansjovis, 

parmezaan, gekookt ei en croutons

C R E P E  S U Z E T T E  « V »  - 12 
flensjes met sinaasappel-caramelsaus en vanille ijs 

C R È M E  B R Û L É E  « V »  - 10

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  « V »  - 10 
met duindoorn, karamel en gerookt zeezout

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  13 
selectie Franse kazen van Peterse Kaas, 

geserveerd met vruchtencompote en crostini

C A F E  G O U R M A N D  « V »  -  10 
koffie naar keuze en drie bonbons óf  

2 grote madeleines

P L A T  D E  L A  S E M A I N E  - v.a. 22,5 
wekelijks wisselend gerecht  

F I L E T  D E  S A N D R E  -  26,5 
snoekbaarsfilet, mousseline, topinamboer en paling beurre blanc

D E M I  P O U L E T  D E  F E R M E  - 23,5  
halve boerderijkip met krieltjes en rode wijnjus

C H O U  P O I N T U  « V G N »   -  18,5 
geroosterde spitskool, truffel, aardappelmousseline, 

zuurdesem crumble en uienjus

T H O N  A U  S A U C E  P O I V R E  -  29,5 
gegrilde tonijnsteak met pepersaus en 

pomelo en een petit Le French frites

T A R T A R E  D E  B O E U F  C L A S S I Q U E  -  22,5 
steak tartaar geserveerd met mesclun 

salade en petit Le French frites

E N T R E C Ô T E  -  27,5 
met petit French frites en peper- of béarnaisesaus

zie 'supplements' voor de bijgerechten

PLATS
S A L A D E  V E R T E  « V »  - 6 

groene salade met French dressing

C A R O T T E S  G L A C É E S  « V »  - 6 
geglaceerde wortelen met honing en tijm

G R A T I N  D E  P O I R E A U X  « V »  -  7 
preigratin met mornay saus 

 
L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  - 5  

met mayonaise 

Supplements

S C A N  V O O R : 
D E  A L L E R G E N E N K A A R T 

&  E N G L I S H  M E N U
Le French Café

Voorstraat 16-18, 3512AN Utrecht Iets te vieren of zakelijk dineren? www.lefrenchcafe.nl

Le french
cAFÉ

C A F É  L E  F R E N C H  - 9 ,5 
Grand Marnier, koffie en chantilly

C A F É  A M O R E  - 10,5 
Disaronno, cognac, koffie en chantilly 

E S P R E S S O  M A R T I N I  -  13,5 
Ketel One vodka, Doragrossa koffielikeur en espresso

beide gerechten worden geserveerd 
met salade en Le French frites 


