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APERITIF

optioneel

PAIN AU LEVAIN «V» - 6,95

suurdesem geserveerd met radijsjes en sel de Guérande boter

HUITRE - 4.5 P.S.

oesler met mignonette en citroen

OLIVES «VGN» - 5,5

gemarineerde olijven

RILLETTES DE CANARD - 14,5

rillettes van eend met gepickelde rode ui en toast van zuurdesem

PLATEAU CHARCUTERIE - 17,5

selectie fijne vleeswaren met gepickelde rode ui en crostini

ENTREES

SALADE AUX TOMATES «V»
salade van cherry tomaten met kimchi, creme
van doperwten en broodcrumble

CRUDO DE SAUMON
licht gerookte zalm met savora mosterd, gerookte
amandel, komkommer en yoghurt

TARTARE DE BOEUF

steak tartare geserveerd met crostini's

PLATS

geserveerd met Le French frites en salade verte

LOTTE
seeduivel met beurre blanc van vadouvan
en krieltjes

TARBOTINE
kleine gebakken tarbot met beurre blanc
van vadouvan en krieltjes

ENTRECOTE

geserveerd met pepersaus

DESSENTS

MOUSSE AU CHOCOLAT
geserveerd met lemon curd, pure chocolade
en framboos crumble

ASSIETTE DE FROMAGES «V» +6

selectie Franse kasen van Peterse Kaas
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APERITIF

optional

PAIN AU LEVAIN «V» - 6,95

sourdough served with radishes and salted Guérande butter

HUITRE - 4.5 P.P.

oyster with mignonette and lemon

OLIVES «VGN» - 5,5

marinated olives

RILLETTES DE CANARD - 14,5

duck rillettes with pickled red onion and toast

PLATEAU CHARCUTERIE - 17,5
selection of cured meats with pickled
red onion and crostini

ENTREES

SALADE AUX TOMATES «V»
salad with cherry tomatoes and kimchi, pea cream
and breadcrumb

CRUDO DE SAUMON
smoked salmon with mustard, smoked almond,
cucumber and yoghurt

TARTARE DE BOEUF

steak tartare served with crostini's

PLATS

served with le French frites and salade verte

LOTTE
monlifish with vadouvan beurre blanc
and baby potatoes

TARBOTINE
small baked turbot with vadouvan beurre blanc
and baby potatoes

ENTRECOTE

served with pepper sauce

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT
served with lemon curd, dark chocolate
and raspberry crumble

ASSIETTE DE FROMAGES «V>» +6

selection of French cheeses from 'Peterse Kaas'




