MENVY ——

3 GANGEN KEUZEMENU - 47,5

keuse uit: entrée, plats en desserts

*sup - 7.5

i




A ) )ﬁ I sie 'supplements’ voor de bijgerechten
) '[ M SALADE VERTE «V>» -6
k groene salade met French dressing

= |
PLAT DE LA SEMAINE - 24,5

” wekelijks wisselend gerecht
HARICOT PLAT - 7.5

POISSON DU MOMENT - 28,5 snijbonen met ansjovisboter en citroen
vis van het moment

PETITS PLATS
A PARTAGER

ESCARGOTS GRATINES - 14,5

6 gegratineerde slakken met kruidenboter

e

HUITRE - 4,5 p.s. /6 voor 24
LE FRENCH FRITES «V» - 6

OEUFS DURS M A YO \;N AISE Zeeuwse creuse oester met . . !
, «V> mogelijk - 5.5 mignonetie en citroen POUSSIN A LA ROTISSERIE - 26,5 met mayonaise
eieren met mayonaise, ansjovis en croutons poussin met krielgjes, snijbiet
. _ CREVETTES - 13,5 en rodewijnjus SAUCE - 4
BRIOCHE ET ECREVISSES - 7.5 ps. garnalen met citroenmayonaise sauce au poivre, sauce béarnaise
brioche met rivierkreeft, citoen mayonaise en ’ CHOU POINTU «V» 215 of sauce au vin rouge
granmny smith COQUILLAGES SAUT ES 17,5 gebraden spitskool met tartare beurre blanc .

. : s o schelpies me > peper. cembe 7 / rtisjokken puree
) T I SULG gestoofde schelpjes met rode peper, gember, uien creme en ar
BAOBUNAUBOELF BOURCUIGNON knoflook, limoen en witte wijn '[s 'E!T'

BAR DE MER - 55 *

- 5.5 ps.
boeuf bourguignon, zoet 5%“” ?,an rode kool en PETIT PLATEAU DE FRUITS gevlinderde seebaars, bruine boter met kappertjes en 6!
dragon mayonaise DE MER - 36.5 peterselie voor 2 personen geserveerd met le French frites ET FR.M A
PLATEAU CHARCUTERIE 17.5 plateaw met een selectie van
onze fruits de mer PAVLOVA «V» 125

geserveerd met seizoenfruit en huisgemaakt

selectie fijne vleeswaren met cornichons
yoghurt ijs

en toast van suurdesem

RILLETTES DE CANARD - 14,5 R L
CREME BRULEE «V» - 125

rillettes van eend met cornichons
en toast van suurdesem
e — MOUSSE AU CHOCOLAT «V» - 13,5

geserveerd met geroosterde

A
[" l l[ Es FRI I Es witte chocoladecrumble, karamel,
haszelnoot en créeme anglaise

ANGUILLE ET BRIOCHE - 18,5 geserveerd met pepersaus, bearnaisesaus
geroolﬁle. palii?g van Eveleens op brioche met of rodewijnsaus en Le I;renc I frites ASSIETTE D E. FROMAGES «V» - |55 *
uiencréme en krokante mosterd : ’ selectie Franse kazen van De
Kaaskamer van Amsterdam

SALA‘!S . - TARTARE DE BOEUF
CRUDO DE THON - 17.5 CLASSIQUE 235

crudo van tonijn met Piment d'Espelette dressing.

SALADE CESAR 185 gefrituurde kappertjes en radijs BAVETTE - 255
180 gram

romaine salade, gepocl?ee‘rd el, croutons TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE - 14,5
parmesaan en krokante kip Hlassicke steak tartare geserveerd met crostin's
ilassieke steak tartare geserveerd met crostini's RIBEYE 325 (AF
N n ‘v nI . 2’_0 o,
SALADE NICOISE - 18,5 POIREAU AU VINAIGRETTE «V» 11,5 ouaram
salade met haricots verts, krieltjes. rode ui, lanes aard . 3 . . . CAFE LE FRENCH - 95
zwarte olijf, ei en gebrande tonijn angaam gegaardae dpf evmet kapperljes, et COTE DE BOEUF - 85 oo Marmior koffio on chantil
en mostera vinaigreltte 900 gram, geserveerd met salade srana Viarnier, ,Qfﬁ(/ en chantilly
3 T ALY 3 [» verte en Le French frites 3
505;,,”50? Le (::E;Zr(:[ﬁz::\r:,éreloﬁ STRACCIATELLA ET NAVET «V» - 11,5 f CAFE AMORE - 13
Soep £¢8; et ETYy stracciatella met gepofte meiraap. bieslookolie, Disaronno, cognac, koffie en chantilly
radijs en pistache
— —— ESPRESSO MARTINI - 13,5
E'.'HE'E SCAN VOOR: 9 espresso, Ketel One Vodka, Tia Maria en Grand Marnier
Py DE ALLERGENENKAART Lo French Café - Javastras
Farh s
E 2 1 & ENGLISH MENU Javastraat 42, 1094 HJ Amsterdam lets te vieren of zakelijk dineren? www.lefrenchcafe.nl



