MENY ——

3 GANGEN KEUZEMENU - 47,5

keusze uit: entrée, plats en desserts
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PETITS PLATS
A PARTAGER

ESCARGOTS GRATINES - 14,5
0 gegratineerde slakken met kruidenboter

OEUFS DURS MAYONNAISE
«V>» mogelijk - 5,5
eleren met mayonaise, ansjovis en croutons

BRIOCHE ET ECREVISSES 1lp/s
brioche met rivierkreeft, citoen mayonaise en
granny smith mayonaise

BAO BUN AU BOEUF BOURGIGNON
9.5 p/2st
boeuf bourgignon. soet suur van rode kool en
dragon mayonaise

PLATEAU CHARCUTERIE - 17,5
selectie fijne vleeswaren met cornichons
en toast van suurdesem

RILLETTES DE CANARD - 14,5
rillettes van eend met cornichons
en toast van suurdesem

SOVP ET
SALADES

SALADE CESAR - 185
romaine salade, gepocheerd ei, croutons
parmeszaan en krokante kip

SALADE NICOISE - 18,5
salade met haricots verts, krieltjes, rode ui,
swarte oliff. el en gebrande tonijn

SOUPE A L'OIGNON «V» - 10.5

uiensoep gegratineerd met gruyere
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FRVITS

_ 25N s MER
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HUITRE - 4,5 p.s./6 voor 24
Zeeuwse creuse oester met
mignonette en citroen

CREVETTES - 13,5

garnalen met citroenmayonaise

COQUILLAGES SAUTES - 17,5
gestoofde schelpjes met
citroen en boter

PETIT PLATEAU DE FRUITS
DE MER - 36.5
plateau met een selectie van
onze fruits de mer
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ENTREES

ANGUILLE ET BRIOCHE - 18,5
gerookte paling van Fveleens op brioche met
utencreme en krokante mosterd

CRUDO DE THON - 17,5
crudo van tonijn met Piment d'Espelette dressing,
gefrituurde kappertjes en radis

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE - 14,5

klassieke steak tartare geserveerd met crostini's

POIREAU AU VINAIGRETTE «V>» - 11,5
langzaam gegaarde prei met kappertjes, et
en mosterd vinaigrette

STRACCIATELLA ET NAVET «V» - 11,5
stracciatella met gepofte meiraap, bieslookolie,
radijs en pistache

Le French Café - Javastraat
Javastraat 12, 10941 1] Amsterdam

PLATS

sie 'supplements’ voor de bijgerechten

PLAT DE LA SEMAINE - 24,5

wekelijks wisselend gerecht

POISSON DU MOMENT - 28,5

vis van het moment

POUSSIN A LA ROTISSERIE - 26.5
poussin met krieltjes, snijbiet
en rodewijnjus

CHOU POINTU «V>» - 21,5
gebraden spitskool met tartare beurre blanc .
uien creme en artisjokken puree

BAR DE MER - 55 *
gevlinderde seebaars, bruine boter met kappertjes en
peterselie voor 2 personen geserveerd met le French frites

— STEAK —
FRITES

geserveerd met pepersaus, bearnaisesaus
of rodewinsaus en Le French frites

TARTARE DE BOEUF
CLASSIQUE - 23,5

BAVETTE - 25,5
180 gram

RIBEYE - 32,5
250 gram

COTE DE BOEUF - 85
900 gram, geserveerd met salade
vert en Le I'rench frites
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lets te vieren of zakelijk dineren? www.lefrenchcafe.nl

SYPPLEMENTS

SALADE VERTE «V>» -6

groene salade met French dressing

HARICOT PLAT - 7,5

snijbonen met ansjovisboter en citroen

LE FRENCH FRITES «V>» -6

met mayonaise

SAUCE - 4
sauce au poivre, sauce béarnaise
of sauce au vin rouge

DESSENTS
T FROMAGE

PAVLOVA «V» - 125
geserveerd met seizoenfruit en huisgemaakt
yoghurt ijs

CREME BRULEE «V» - 125
MOUSSE AU CHOCOLAT «V» - 135
geserveerd met geroosterde

witte chocoladecrumble, karamel,
hazelnoot en creme anglaise

ASSIETTE DE FROMAGES «V» - |55 *

selectie Franse kazen van De
Kaaskamer van Amsterdam

LE FRENCN
CAF

CAFE LE FRENCH - 9.5
Grand Marnier, koffie en chantilly

CAFE AMORE - 13

Disaronno, cognac, koffie en chantilly

ESPRESSO MARTINT - 13,5

espresso, Ketel One Vodka, Tia Maria en Grand Marnier



