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MENV DES FETES

SAUMON CRU
crudo van salm met Piment d'Espelette
dressing, gefrituurde kappertjes en radijs

bij 4- en 5-gangen
BISQUE

klassieke schaaldierensoep van strandkrab

CONFIT DE CANARD
gekonfijte eendebout met mousseline, suurkool
van rode kool, gebakken ui en rodewijnjus

MILLEFEUILLE
bladerdeeg met mousse van witte chocola,
gesouten karamel en pecannoot

bij 5 gangen
ASSIETTE DE FROMAGES

selectie Franse kazen van Peterse Kaas

MENV DES FETES - VEGA

BRIOCHE AUX GIROLLES
brioche met duxelles, gebakken cantharellen
en créme van swarte knoflook

bij 4- en 5-gangen

SOUPE A L'OIGNON

uiensoep gegratineerd met gruyere

STEAK DE CHOU-FLEUR
geroosterde bloemkool, puree van bloemkool,
macadamia noten en vadouvan creme

MILLEFEUILLE
bladerdeeg met mousse van witte chocola
en gesouten caramel en pecannoot

bij 5 gangen
ASSIETTE DE FROMAGES

selectie Franse kazen van Peterse Kaas
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MENV DES FETES

SAUMON CRU
salmon crudo with Piment d'Esplette
dressing, fried capers and radish

with 4 and 5 courses

BISQUE
classic shellfish soup of shore crab

CONFIT DE CANARD
confit duck, mousseline, red cabbage sauerkraut,
caramelised onions and red wine jus

MILLEFEUILLE
puff pastry, white chocolate mousse,
salted caramel and pecans

with 5 courses

ASSIETTE DE FROMAGES

selection of French cheeses

MENV DES FETES - VEGGIE

BRIOCHE AUX GIROLLES
brioche with duxelles, sautéed chanterelles
and black garlic cream

with 4 courses

SOUPE A L'OIGNON

onion soup gratinated with gruyere

STEAK DE CHOU-FLEUR
roasted cauliflower, cauliflower purée,
macadamia and vadouvan cream

MILLEFEUILLE
puff pastry, white chocolate mousse,
salted caramel and pecans

with 5 courses

ASSIETTE DE FROMAGES

selection of French cheeses from 'Peterse Kaas'




