
bij 4- en 5-gangen

 B I S Q U E 
klassieke schaaldierensoep van strandkrab

ou

B R I O C H E  A U X  G I R O L L E S  « V » 
brioche met duxelles, gebakken cantharellen, 

cremé van zwarte knoflook en truffel

bij 5-gangen

A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  
selectie Franse kazen van De Kaaskamer van Amsterdam

C A N A R D  S A U V A G E 
wilde eend met pomme Anna, knolselderij, 

cavolo nero, spek en rodewijnjus

ou

C É L E R I - R A V E  R Ô T I  « V » 
gepofte knolselderij met groene 

kruidenkorst en dragon beurre blanc 

A L L E R G I E Ë N  O F  S P E C I A L E  D I E E T W E N S E N ?
L A A T  H E T  O N S  W E T E N .

S T I C K Y  T O F F E E  M A D E L E I N E 
geserveerd  met rum-rozijnenijs

W I J N  A R R A N G E M E N T 

3-gangen -  29
4-gangen -  38,5

P Â T É  D E  C A M P A G N E   
met foie en mosterdfruit

ou

P O I R E A U X  V I N A I G R E T T E  « V »   
prei met vinaigrette, geconfijte mosterd, kappertjes en ei

3 - G A N G E N  M E N U  -  49,5 p.p.

4 - G A N G E N  M E N U  -  59,5 p.p.

5 - G A N G E N  M E N U  -  72,5 p.p.

Plat principal

Dessert

Plat intermédiaire

fromage



with 4 and 5 courses

 B I S Q U E 
classic shellfish soup of shore crab

ou

B R I O C H E  A U X  G I R O L L E S  « V » 
brioche with duxelles, chanterelles, cream 

of black garlic and truffle

with 5 courses

A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  
selection of French cheeses from 'De Kaaskamer van Amsterdam'

C A N A R D  S A U V A G E 
wild duck with pomme Anna, celeriac, 

cavolo nero, bacon and red wine jus

ou

C É L E R I - R A V E  R Ô T I  « V » 
roasted celeriac with herb crust 

and tarragon beurre blanc 

A L L E R G I E S  O R  S P E C I A L  D I E T A R Y  R E Q U I R E M E N T S ?
L E T  U S  K N O W .

S T I C K Y  T O F F E E  M A D E L E I N E 
served with rum raisin ice cream

W I N E  A R R A N G E M E N T 

3 courses -  29
4 courses -  38,5

P Â T É  D E  C A M P A G N E   
with foie and mustard fruits

ou

P O I R E A U X  V I N A I G R E T T E  « V »   
leek vinaigrette, confit mustard, capers and egg

3  C O U R S E  M E N U  -  49,5 p.p.

4  C O U R S E  M E N U  -  59,5 p.p.

5  C O U R S E  M E N U  -  72,5 p.p.

Plat principal

Dessert

Plat intermédiaire

fromage


