
plats

S C A N  V O O R : 
D E  A L L E R G E N E N K A A R T 
&  E N G L I S H  M E N U

espresso — 3,3
café crème — 3,3
café double — 4,5

noisette — 3,7
cappuccino — 4

café au lait — 4,25
latte macchiato — 4,25

flat white — 4,75
chai latte — 5

matcha latte — 5
chocolat chaud — 4

T H É 

verse muntthee — 3,95
verse gemberthee — 3,95

verse munt- en gemberthee — 3,95
verse gember- en sinaasappelthee — 3,95

rooibos, zwarte, jasmijn, groene, 
verveine of kamille thee — 3,95

 I C E D

café crème — 3,3
cappuccino — 4

latte macchiato — 4,25
chai latte — 5

matcha latte — 5

havermelk — 0,5 
 extra shot — 1,2

decafé — 0,5

C I T R O N  P R E S S É  — 4 
vers citroensap met plat- of bruiswater

J U S  D ' O R A N G E  —  5

J U S  D E  P A M P L E M O U S S E   —  5 
vers grapefruitsap

J U S  M É L A N G É  — 5 
mix van grapefruit- en sinaasappelsap 

 O E U F S  F L O R E N T I N E  « V »  - 12 
brioche met twee gepocheerde eieren, 

spinazie en hollandaisesaus 

O E U F S  B E N E D I C T  -  13 
brioche met twee gepocheerde eieren, ham en hollandaisesaus

O E U F S  R O Y A L E  -  15 
brioche met twee gepocheerde eieren, 

gerookte zalm en hollandaisesaus
+ spinazie -  2 ,5

O E U F  E T  A V O C A T   « V »  - 13 
getoast zuurdesem met een gepocheerd ei, 

avocado, chilivlokken en parmezaan

S A L A D E  C É S A R  - 18,5 
romaine salade met krokante kip, ansjovis, parmezaan,  

gepocheerd ei en croutons

S O U P E  À  L ' O I G N O N  « V »  - 9,5 
uiensoep gegratineerd met gruyère

soup et salades

steak 
frites

plat / bruis

gember - hibiscus — 5
citroen - lavendel — 5

groene thee - munt — 5
framboos - munt  — 5

passievrucht - citroengras — 5

ICED TEA A LA MAISON

P A I N  A U  L E V A I N  -  6 ,95 
zuurdesem geserveerd met radijsjes en sel de Guérande boter

O E U F S  D U R S  M A Y O N N A I S E  -  5 ,5 
eieren met mayonaise, ansjovis en croutons

C R E V E T T E S  -  13 ,5 
garnalen met citroenmayonaise 

E S C A R G O T S  À  L A  B O U R G U I G N O N N E  - 13 ,5 
6 slakken met kruidenboter 

petit

C R O Q U E  M A D A M E  « V »  mogelijk -  13,5 
brioche met ham, gruyère, mornaysaus en  

een spiegelei

 T A R T I N E  A U  P O U L E T  -  14,5 
getoast zuurdesem met krokante kip, 

parmezaan, romaine sla en caesardressing 

T A R T I N E  A U X  C R O Q U E T T E S  
D E  C R E V E T T E S  -  15,5 

getoast zuurdesem met twee garnalenkroketten  
en citroenmayonaise  

T A R T I N E  A U X  G I R O L L E S  « V »  - 12,5 
getoast zuurdesem met paddenstoelen, 

room, kruiden en parmezaan  

T A R T I N E  A U X  S T E A K  F R I T E S  -  17,5 
getoast zuurdesem met biefstuk, frites en chimmichuri  

geserveerd met Le French frites
 

T A R T A R E  D E  
B O E U F  C L A S S I Q U E  -  21 ,5 

klassieke steak tartare 

S T E A K  F R I T E S  -  24,5 
 geserveerd met pepersaus

S A L A D E  V E R T E  « V »  - 6 
groene salade met French dressing

L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  - 6 
frites met mayonaise 

supplements

T A R T E  A U X  P O M M E S  « V »  - 5 ,5 
appeltaart met slagroom

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  « V »  - 12,5 
geserveerd met geroosterde witte 

chocoladecrumble en crème anglaise

C R È M E  B R Û L É E  « V »  - 11 ,5 

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  15 ,5 
selectie Franse kazen van Peterse Kaas

C A F E  G O U R M A N D  « V »  -  9
koffie naar keuze en drie bonbons

Le French Café
Voorstraat 16-18, 3512AN Utrecht

Le french
cAFÉ

C A F É  L E  F R E N C H  - 9 ,5 
Grand Marnier, koffie en chantilly

C A F É  A M O R E  - 9 ,5 
Disaronno, cognac, koffie en chantilly 

E S P R E S S O  M A R T I N I  -  13,5 
espresso, Ketel One Vodka, Kahlúa en Grand Marnier


