
H U Î T R E  -  4,5 p.s . 
Fine de claire oester met  

mignonette en citroen

C R E V E T T E S  -  13 ,5 
garnalen met citroenmayonaise

C O Q U I L L A G E S  S A U T É S  -  17 ,5 
gestoofde schelpjes met witte wijn, knoflook, 

peper, gember en rode ui 
 

P E T I T  P L A T E A U  D E  F R U I T S 
D E  M E R  - 33 

plateau met een selectie van 
onze fruits de mer

O E U F S  D U R  M A Y O N N A I S E  -  5 ,5 
eieren met mayonaise, ansjovis en croutons

E S C A R G O T S  À  L A  B O U R G U I G N O N N E  - 13 ,5 
6 slakken met kruidenboter

C R U D O  D E  T H O N  - 16,5 
crudo van tonijn met Piment d'Espelette dressing,  

gefrituurde kappertjes en radijs 

T A R T A R E  D E  B O E U F  C L A S S I Q U E  -  14,5 
klassieke steak tartare

B R I O C H E  A U X  G I R O L L E S  -  14,5 
brioche met duxelles, gebakken cantharellen 

en crème van zwarte knoflook

Plats À 
partager 

Petits Plats 
À partager 

Soups et 
salade B A R  D E  M E R  - 55 

gevlinderde zeebaars, bruine boter met 
kappertjes en peterselie voor 2 personen 

geserveerd met le French frites 

P O U L E T  F E R M I E R  -  45 
boerderijkip met krieltjes en rode wijnjus

C Ô T E  D E  B O E U F  -  77,5 
geserveerd met Le French frites 

en peper- of bearnaisesaus 

O L I V E S   « V G N »  - 5 ,5 
gemarineerde groene olijven

P A I N  A U  L E V A I N   « V »  - 6 ,95 
zuurdesem geserveerd met radijsjes 

en sel de Guérande boter

R I L L E T T E S  D E  C A N A R D  - 14,5 
rillettes van eend met cornichons 

en toast van zuurdesem

P L A T E A U  C H A R C U T E R I E  -  17 ,5 
selectie fijne vleeswaren met cornichons 

en toast van zuurdesem

S O U P E  À  L ’ O I G N O N  « V »  - 9 ,5 
uiensoep gegratineerd met gruyère

S A L A D E  C É S A R  - 18,5 
romaine salade met krokante kip, ansjovis, 

parmezaan, gepocheerd ei en croutons

T A R T E  T A T I N  « V »  - 12,5 
geserveerd met karamel en vanille-ijs 

C R È M E  B R Û L È E  « V »  - 12,5

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  « V »  - 12,5 
geserveerd met geroosterde 

witte chocoladecrumble en crème anglaise

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  15 ,5
selectie Franse kazen van Peterse Kaas

C A F E  G O U R M A N D  « V »  -  9
koffie naar keuze en drie bonbons

P L A T  D E  L A  S E M A I N E  -  24,5 
wekelijks wisselend gerecht  

S A U M O N  À  L ’ O S E I L L E  -  26,5 
zalm met veldzuring, room en krieltjes 

D E M I  P O U L E T  D E  F E R M E  - 23,5  
halve boerderijkip met krieltjes en rode wijnjus

V O L  A U  V E N T  A U X  C H A M P I G N O N S  -  23,5 
gevuld met paddenstoelenragout met 
kruidensalade en dragonmayonaise

T A R T A R E  D E  B O E U F  C L A S S I Q U E  -  21 ,5 
klassieke steak tartare geserveerd met petit Le French frites

E N T R E C O T E  -  27,5 
geserveerd met petit Le French frites en peper- of bearnaisesaus

zie 'supplements' voor de bijgerechten

PLATS
S A L A D E  V E R T E  « V »  - 6 

groene salade met French dressing

H A R I C O T S  V E R T S  -  7 ,5 
haricots verts met ansjovisboter en citroen 

 
L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  - 6  

met mayonaise

Supplements

S C A N  V O O R : 
D E  A L L E R G E N E N K A A R T 

&  E N G L I S H  M E N U
Le French Café

Voorstraat 16-18, 3512AN Utrecht Iets te vieren of zakelijk dineren? www.lefrenchcafe.nl

Le french
cAFÉ

C A F É  L E  F R E N C H  - 9 ,5 
Grand Marnier, koffie en chantilly

C A F É  A M O R E  - 9 ,5 
Disaronno, cognac, koffie en chantilly 

E S P R E S S O  M A R T I N I  -  13,5 
espresso, Ketel One Vodka, Kahlúa en Grand Marnier


