
P A I N  A U  L E V A I N  « V »  - 6 ,95 
zuurdesem, radijsjes en opgeklopte boter

C A R PA C C I O  D E  T O M AT E  « V »  -  13 ,5 
carpaccio van tomaat en watermeloen met 

hazelnoot, parmezaan en wilde knoflook-olie

PETIT POIS OEUF POCHÉ «V»  
« V G N »  mogeli jk  -  13,5 

risotto van venkel met tuinbonen,  
doperwten en gepocheerd ei

E S C A R G O T S  G R AT I N É S  -  13 ,5 
6 gegratineerde slakken in kruidenboter

T E R R I N E  D E  P O U L P E  -  16,5 
terrine van octopus met asperges,  

beurre noisette gebonden met olijfolie 
en dragon met krokante chorizo

PÂT É  D E  C A M PA G N E  -  15 ,5 
huisgemaakte paté met  

mosterdfruit en toast

TA R TA R E  D E  B O E U F  -  14,5 
steak tartare met haringkaviaar  

en brioche toast

VINS DE LA
MAISON

vraag naar de uitgebreide wijnkaart

B L A N C  |  S A U V I G N O N  B L A N C 
Les Vignerons de la Vicomté   

Languedoc, Frankrijk 2023  
 GLAS  5 ,95 — KARAF  21 ,50 — FLES 29,50   

* * * * * *   
R O S É  |  C I N S A U L T  

Les Vignerons de la Vicomté 
Languedoc, Frankrijk 2023 

 GLAS  5 ,95 — KARAF  21 ,50 — FLES 29,50   
* * * * * *   

R O U G E  |  M E R L O T  
Les Vignerons de la Vicomté 

Languedoc, Frankrijk 2023 
 GLAS  5 ,95 — KARAF  21 ,50 — FLES 29,50

SA L A D E  GA M BA  -  18,5 
gamba's, kropsla, French dressing,  

avocado, tomaat, ui en knoflook

SA L A D E  M A R O C A I N E  « V »  
« V G N »  mogeli jk  -  17 ,5 

bulgursalade met tomaat, peterselie, 
rode ui, watermeloen en feta

H U Î T R E S  -  4 ,5  p.s 
Fine de Claire met  

passievruchtvinaigrette,  
mignonette en citroen

GA M BA ' S  -  16,5 
reuzengamba's in filodeeg met een saus 

van chili, lychees en passievruchten

SAU T É  D E  C O Q U I L L A G E S  -  15 ,5 
gestoofde schelpjes met witte wijn, 
knoflook, peper, gember en rode ui 

C O Q U I L L E S  SA I N T- J A C Q U E S  -  14,5 
gebakken coquilles met  

kruidenrisotto van parelgort,  
doperwten en aspergespruit

P L AT E AU  D E  F RU I T S  D E  M E R 
P E T I T  /  G R A N D E  -  33 / 65 
selectie van onze fruits de mer 

S C A N  V O O R :
D E  A L L E R G E N E N K A A R T 

&  E N G L I S H  M E N U



D E S S E R T  D U  M O M E N T  -  8 ,5 
wekelijks wisselend dessert van de chef

C R È M E  C A R A M E L  « V »  -  9 
karamel, geklopte room en vanille

C R Ê P E S  S U Z E T T E  « V »  -  11 ,5 
sinaasappelsaus en vanille-ijs

GAT E AU X  AU  C H O C O L AT  « V »  -  12 ,5 
chocolademousse met lemon curd  

en frambozensorbet

A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  15 ,5 
selectie Franse kazen, 

geserveerd met kletzenbrood

steak
frites

geserveerd met le French frites

TA R TA R E  D E  B O E U F  -  21 ,5 
steak tartare, haringkaviaar  

en briochetoast

E N T R E C Ô T E  -  26,5 
200 gram

T O U R N E D O S  -  29,5 
200 gram

C Ô T E  D E  B O E U F  -  79,5 
800 gram, voor 2 personen 

met salade verte

keuze uit: rode wijnjus, 
bearnaise of pepersaus

P L AT  D E  L A  S E M A I N E  -  24,5 
wekelijks wisselend gerecht

D AU R A D E  -  25,5 
gevlinderde dorade, lente-ui, peper, 

verse kruiden, limoen en olijfolie

 G N O C C H I  AU X  L É G U M E S  « V »  -  19,5 
gebakken gnocci met ricotta,  

snijbiet en tallegio

D E M I  P O U L E T  F E R M I E R  -  23 
halve boerderijkip van de barbecue, 
gebakken krieltjes en rode wijnjus

zie 'supplements' voor de bijgerechten

PLATS
L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  -  5 ,95  

met mayonaise

P O M M E  D E  T E R R E  SAU T É E S  « V »  mogeli jk -  6 ,5  
gebakken aardappeltjes met ui en spek

SA L A D E  V E R T E  « V »  -  6 ,5 
kropsla, le French dressing en parmezaan

TA R T E  TAT I N  À  L A  C H I C O R É E  « V »  -  7 ,5 
tarte tatin van witlof, crème fraîche en postelein

P O I R E AU  D U  B B Q  « V G N »  -  7 ,5 
prei van de barbecue met mosterd dressing, 

mosterdzaad en kappertjes

Supplements

Le french 
cAFÉ

L E  F R E N C H  C O F F E E  -  10,5 
Grand Marnier, koffie en room

E S P R E S S O  M A R T I N I  -  12,5 
espresso, Ketel One vodka en 

Doragrossa koffielikeur

C A F É  A M O R E  -  12 
Amaretto, cognac, koffie en room

Le French Café - La Brasserie
Voorstraat 16, 3512 AN Utrecht


