
F R A I S

C I T R O N  P R E S S É  — 5,5
verse citroensap met plat of bruiswater

J U S  D ' O R A N G E  — 5,5 
verse sinaasappelsap

J U S  D E  P A M P L E M O U S S E  — 5,5 
verse grapefruitsap

J U S  M É L A N G É  — 5,5
mix van grapefruitsap en sinaasappelsap

P R E S S É S

O R A N G E  — 5 ,5 
sinaasappel, wortel, gember en mango

R O U G E  — 5,5
rode biet, peer, appel, braam en munt

V E R T  — 5,5 
spinazie, appel, komkommer en banaan 

Café crème — 3,2
Ristretto — 3,2
Espresso — 3,2
Noisette — 3,5
Doppio — 4,4

Cappuccino — 3,75
Café au lait — 3,9

Latte macchiato — 3,9
Flat white — 4,5

Chai latte — 5
Matcha latte — 5

Warme chocolademelk — 3,75 
+ Havermelk— 0,5 
+ Chantilly — 0,5 

 + Extra shot — 1,2
Decafé — 0,5

I C E D

Café crème — 3,75
Cappuccino — 4

Latte macchiato — 4,5
Chai latte — 5 

Matcha latte — 5

T H É 

Verse muntthee — 3,95
Verse gemberthee — 3,95

Verse munt- en gemberthee — 3,95
Verse gember- en sinaasappelthee — 3,95

Rooibos, jasmijn, groene, verveine, zwarte thee — 3,95

O E U F S  A V O C A T  « V »  -  13 
gepocheerde eieren met avocado, spinazie, geitenkaas, 

lente-ui, Hollandaisesaus en zuurdesem 

O E U F S  R O Y A L E  -  15 
gepocheerde eieren met gerookte zalm, 
spinazie, hollandaisesaus en zuurdesem

O E U F S  B E N E D I C T  -  14 
gepocheerde eieren met ham, spinazie, 

hollandaisesaus en zuurdesem

OEUFS bio 

sanDwichs

petit plats
& plats

-  P E T I T  P L A T S  -

CARPACCIO DE COURGETTE «V»- 12 
crème van pecorino, mosterddressing, 

crumble van gedroogde ui en kappertjes

S O L E  F U M É E  -  16 
gerookte slibtong, beignet van witlof, 

krokante ham en jus van witlof 

E S C A R G O T S  G R A T I N É S  -  13 ,5 
6 gegratineerde slakken in kruidenboter

T A R T A R E  D E  B O E U F  -  13 ,5 
kleine steak tartare met kwartelei,  

koningsboleet, briochetoast

-  P L A T S  -

T A R B O T I N E  -  22,5 
kleine tarbot met aardappelmousseline, 

venkel en schuim van knolselderij

T A R T A R E  D E  B O E U F  -  21 ,5 
steak tartare met kwartelei,  

koningsboleet, briochetoast en le French frites

S T E A K  F R I T E S  -  23,5 
tournedos 150 gram met ratatouille, ui, 

pepersaus en le French frites

P A I N  A U  L E V A I N  « V »  -  6 ,95 
zuurdesem, radijsjes en opgeklopte boter

L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  -  5 ,95  
met mayonaise

S A L A D E  V E R T E  « V »  -  6 ,5 
kropsla, le French dressing en parmezaan

L E  F R E N C H  F R I T E S 
E T  S A L A D E  V E R T  « V » -  6 , 9 5 

kleine le French frites en groene salade

Supplements

T A R T E  T A T I N  « V »  -  9 ,5 
appel, vanille, zure room en rum

É C L A I R  E T  G L A C E  V A N I L L E  « V »  -  9 
éclair met vanille-ijs en pure chocolade

C R È M E  C A R A M E L  « V »  -  9 
karamel, geklopte room en vanille

A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  15 ,5
selectie Franse kazen, 

geserveerd met dadelbrood   

P Â T I S S E R I E S  D U  J O U R   -  va.  4 ,5 
vraag onze bediening naar 
onze patisserie van de dag

B R I O C H E  A U X  C H A M P I G N O N S  « V »  -  13 
geroosterde paddenstoelen, room, ui, knoflook, 

witte wijn en tijm op briochetoast

P I S S A L A D I È R E  R I B - E Y E  -  14 
met gerookte rib-eye met soubisesaus, 

tomaat, ui, mierikswortel en parmezaan

P I S S A L A D I È R E  P O T I R O N « V »  -  11 
met pompoen, rode ui, rode peper, 

geitenkaas en parmezaan

P I S S A L A D I È R E  M A Q U E R E A U  -  13 
met makreel, knoflook, ui, citroen, 

mierikswortel en verse kruiden

C R O Q U E  M A D A M E  -  15 
pissaladière met kaas, ham,  

spinazie en gebakken ei

Le French Café - La Brasserie
Voorstraat 16, 3512 AN Utrecht

plat / bruis

GEMBER - HIBISCUS — 5
GROENE THEE -  MUNT — 5
CITROEN - LAVENDEL — 5

FRAMBOOS -  MUNT — 5
PASSIEVRUCHT - CITROENGRAS — 5

ICED TEA 
À LA MAISON

- een pissaladière is een  Zuid-Franse 
desemflatbread gebakken  in de steenoven -

H U Î T R E S  -  4,5 p.s 
Fine de Claire of platte Zeeuwse oester 

met passievruchtvinaigrette, 
mignonette  en citroen

L A N G O U S T I N E S  -  17 
gevlinderd van de barbecue, crème 

van pompoen, gezouten citroen, 
peterselie en kappertjes

M O U L E S  S A U T É E S  -  14 
gestoofde mosselen met venkel 

en schuim van saffraan

C O Q U I L L E S  S A I N T - J A C Q U E S  -  14,5 
gebakken coquilles met crème van abrikoos, 

kwartelei, knolselderij en oude Beemster

P L A T E A U  D E  F R U I T S  D E  M E R 
P E T I T  /  G R A N D E  -  33 / 65 
selectie van onze fruits de mer 

S A L A D E  B U R R A T A  « V »  -  16,5 
burrata, tomaat, rode ui, sherry dressing en rozemarijn-olie

S A L A D E  L Y O N N A I S E  -  18 
broccoli, witlof, radicchio, spek and gebakken ei

S O U P E  À  L ' O I G N O N  « V »  -  9 ,5 
met stokbrood, gruyère en tijm

S C A N  V O O R : 
D E  A L L E R G E N E N K A A R T 

&  E N G L I S H  M E N U


