BLANC | SAUVIGNON BLANC

Les Vignerons de la Vicomté
Languedoc, Frankrijk 2023

GLAS 5,75  KARAF 21,50 — FLES 29,50
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ROSE | CINSAULT
Les Vignerons de la Vicomté
Languedoc, Frankrijk 2023

GLAS 5,75  KARAF 21,50 — FLES 29,50
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ROUGE | MERLOT
Les Vignerons de la Vicomté
Languedoc, Frankrijk 2023

GLAS 5,75  KARAF 21,50 — FLES 29,50

vraag ons personeel
naar de uitgebreide wijnkaart

APERITIFS
ET SPRITAS

PASTIS — 5,5
Ricard - Pastis 51 - Pernod

LILLET — 5,5
blanc - rosé - rouge

CHARTREUSE VERT — 5,5

KIR ROYALE — 9,5
Creme de Cassis en crémant

LE FRENCH SPRITZ — 8,5
rosé, grenadine, limoen en bruiswater

APEROL SPRITZ — 8,5

Aperol, crémant, bruiswater en sinaasappel

ELDERFLOWER SPRITZ — 9,5

St. Germain, crémant, bruiswater, limoen en munt
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RVITS
A5n ‘l! MER
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HUITRE - 4,5 p.s
Fine de Claire oester met
JSramboszen- en passievruchtvinaigrette
en citroen
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CRABE MOU - 13
Twee krokante softshell krabbetjes
met avocado, knoflook en chutney

SAUTE DE COQUILLAGES - 15
gestoofde schelpjes in
witte wijn en rode peper

COCKTAIL DE CREVETTES - 13,5
garnalencocktail met wiskeysaus,
kropsla, citroen en toast

PETIT PLATEAU
DE FRUITS DE MER- 33
selectie van onze fruits de mer

|
ENTREES

PAIN AU LEVAIN «V» - 6,95
met suurdesem, opgeklopte boter en radijsjes

POIRE ET CHOUCROUTE «V» - 11,5
sachigegaarde suurkool met salade van peer,
Pierre Robert kaas en veenbes

AUBERGINE «V»- 10

aubergine fritters met huisgemaakte
citroen-aioli en lente-ui

ESCARGOTS GRATINES - 13

6 gegratineerde slakken in kruidenboter en rauwe ham

TARBOTINE - 16
filet van tarbotine met rauwe ham, beurre blanc,
miertkswortel en limoen

PATE DE CAMPAGNE - 13

huisgemaakte paté met gepekelde groenten en suurdesem

TARTARE DE
BOEUF CLASSIQUE 13,5
klassieke steak tartare met kwartelei,
cantharellen en brioche toast

Le French Café - La Brasserie
Voorstraat 16, 3512 AN Utrecht

PLATS

sie 'supplements’ voor de bijgerechten

PLAT DE LA SEMAINE - 22
wekelijks wisselend gerecht

BAR - 23,5
hele zeebaars uit de oven
met venkel, olijfolie en citroen

CELERI-RAVE «VGN» - 18,5
geroosterde knolselderij met paddenstoelen
en een sherry beurre blanc

FILET MIGNON
DE VENAISON - 27,5
hertenrugfilet met pastinaakcreme, gekarameliseerde
silverui, pastinaakschips en rode wijnjus

POUSSIN - 22,5
gevlinderde piepkuiken van de BBQ
met groene asperges, krieltjes en rode wijnjus

_ STEAK ___
FRITES

geserveerd met le I'rench frites
TARTARE DE BOEUF
CLASSIQUE - 21,5
klassieke steak tartare met kwartelet,
cantharellen en brioche toast

ENTRECOTE - 25,5

COTE DE BOEUF - 36 p.p.
800 gram, voor 2 personen
met salade verte

keuze uit: rode wijnjus,
bearnaise of pepersaus
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DES
SALA N S oup

SALADE CESAR «V» MOGELIJK - 15,5
romaine sla met zacht gegaarde kip van de bbg,
gepocheerd ei , ansjovis, croutons en parmezaan

SALADE DE BETTERAVE - 14,5
salade van gepofie gele biet, gerookte ricotta,
krokante boekweit en perzikchutney

BOUILLABAISSE - 18,5
Zuid-Franse vissoep met witvis, zeevruchten,
rouille, kaas en zuurdesembrood

SVPPLEMENTS

LE FRENCH FRITES «V» - 595
met mayonaise

SALADE VERTE «V» - 6,5
romaine sla, French dressing en parmezaan

CHOUX BRUXELLES «V» MOGELIJK - 6,5
geroosterde spruitjes met uitgebakken spek

COURGETTE DU BBQ «V» MOGELIJK - 6,5
courgette van de BBQ met tomaat,
lente-ui en pecorinocréme

MOUSSELINE DE POMME DE TERRE
«V» MOGELIJK - 7,5
aardappelmousseline met merg en jus

PESSENTS
ET FROMAGE

ILE FLOTTANTE «V>» - 9,5
meringue in vanillesaus met karamel en passievrucht

CREPES SUZETTE «V» - 9
[flensjes in sinaasappel-karamelsaus met vanille-ijs
CREME BRULEE «V>» - 9
MOULLEUX AU CHOCOLAT «V» - 10,5

lopend chocolade taartje
met room en mango confiture

ASSIETTE DE FROMAGES «V» - 15,5
selectie Franse kazen van Kazerij Stalenhoef
geserveerd met notenbrood en compote

LE FRENCN
CAFE

LE FRENCH COFFEE - 10,5
Grand Marnier, koffie en room
ESPRESSO MARTINI - 12,5

espresso, Ketel One vodka and
Doragrossa koffielikeur

CAFE AMORE - 12
Amaretto, cognac, koffie en room
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SCAN VOOR:

ALLERGENENKAART
ENGLISH MENU



