CAFETERIE

Café creme — 3,2
Ristretto — 3,2
Espresso — 3,2
Noisette — 3,5
Doppio — 4,4

Cappuccino — 3,75

Café au lait — 3,9

Latte macchiato — 3,9

Flat white — 4,5

Chai latte — 4,5
Warme chocolademelk — 3,75

+ Havermelk— 0,5

+ Chantilly — 0,5

+ Extra shot — 1,2

Decafé — 0.5

ICED
Café creme — 3,75
Cappuccino — 4
Latte macchiato — 4,5
Chai laite — 5
Matcha latte — 5

THE

Verse muntthee — 3,95
Verse gemberthee — 3,95
Verse munt- en gemberthee — 3,95
Verse gember- en sinaasappelthee — 3,95

Rooibos, jasmijn, groene, verveine, swarte thee — 3,75

JUS

FRAIS

CITRON PRESSE 5.5
verse citroensap met plat of bruiswater

JUS D'ORANGE —5.,5
verse sinaasappelsap

JUS DE PAMPLEMOUSSE —5.,5
verse grapefruitsap

) JUS MELANGE —5.5
mix van grapefruitsap en sinaasappelsap

PRESSES

‘ ORANGE — 5.5
sinaasappel, wortel, gember en mango

. ROUGE —5.5
rode biet, peer, appel, braam en munt

. VERT 5.5
spinasie, appel, komkommer en banaan

ICEBTEA
ALA MAISON

plat / bruis

ZWARTE THEE - PERZIK —5
GROENE THEE - MUNT — 5
CITROEN - LAVENDEL — 5

FRAMBOOS - MUNT —5
PASSIEVRUCHT - CITROENGRAS —5

OEVFS BIO

OEUFS AVOCAT «V» - 12
gepocheerde eieren met avocado, spinasie,
geitenkaas, lente-ui en suurdesem

OEUFS ROYALE - 14
gepocheerde eieren met gerookte salm,
seizoensgroenten, hollandaisesaus en zuurdesem

OEUFS BENEDICT - 13
gepocheerde eieren met ham, seizoensgroenten,
hollandaisesaus en suurdesem

OEUFS BROUILLES «V» - 11
roerei, groene asperges,
verse kruiden en suurdesem

__ PISSALADIERES —

Zuid-Franse desemflatbreads uit de steenoven

LE RIB-EYE - 14
gerookte rib-eye met soubisesaus,
prei, tomaat, ui, miertkswortel en parmesaan

LE SAUCISSES ET CREVETTES - 11
ragout van bisque en venkelworst,
gamba's en parmezaan

LE POTIRON EPICE «V» - 11
pittige pompoen met soubisesaus, rode ui,
rode peper, geitenkaas, hazelnoten,
kastanjechampignons en parmezaan

LE THON - 13
tonijn met soubisesaus, creme fraiche,
rode ui, kappertjes, olijven,
verse kruiden en parmesaan

CROQUE MADAME FEU ILLETEE - 13
van bladerdeeg met paddenstoelen,
comté en gebakken ei

Le French Café - 1

rasseri
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PETIT PLATS
& PLATS

- PETIT PLATS -

AUBERGINE «V>»- 1]
gefrituurde aubergine met tomaat,
créeme fraiche, avocado en pamesaan

ESPADON - 15
swaardvis als filet americain op brioche toast, met
Hollandse garnaaltjes en ansjovisbeignet

ESCARGOTS GRATINES - 13
6 gegratineerde slakken in kruidenboter en lardo

- PLATS -

ZEEBAARS - 22,5
hele zeebaars uit de oven venkel,
olijfolie, citroen en salsa verde

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE - 20,5
klassieke steak tartare met krokante aardappel,
ei-dooier en le French frites
[ook als voorgerecht mogelijk, zonder le French frites -13]

STEAK FRITES - 24,5
entrecote met ratatouille, ui,
rode wijnjus en le French frites

SALADES

SALADE CESAR «V» MOGELIJK - 14,5
romaine sla met zacht gegaarde kip van de bbg,
gepocheerd ei , ansjovis, croutons en parmezaan

SALADE NICOISE «V» MOGELIJK - 15,5
salade met tonijn, krieltjes, haricot verts,
olijven, tomaat, rode ui, ei en ansjovis

SUPPLEMENTS

PAIN AU LEVAIN «V» - 55
suurdesembrood, radijsjes en opgeklopte boter

LE FRENCH FRITES «V» - 5.5
met mayonaise

SALADE VERTE «V» - 6
little gem, French dressing en parmezaan

LE FRENCH FRITES
ET SALADE VERT «V»- 5.5
kleine le French frites en groene salade

VITS
A%N ¥I‘[ ME!

5»‘

HUITRE - 4.5p.s
Fine de Claire oester met
frambozen- en passievruchtvinaigrette
en citroen

POULPE GRILLEE - 14
gegrilde octopus met gekonfijte aardappel,
chorizo-olie en gerookte amandelen

SAUTE DE COQUILLAGES - 15
gestoofde schelpjes in

witle wijn en rode peper

CREVETTES 3 ST. - 12
gamba's in knoflookolie met verse kruiden

PETIT PLATEAU
DE FRUITS DE MER- 31,5
selectie van onze fruits de mer

DESSERTS
ET FROMAGE

CREPES SUZETTE «V» - 9

[lensjes in sinaasappel-karamelsaus met vanille-ijs

CREME BRULEE «V» -9

ASSIETTE DE FROMAGES «V» - 14,5
selectie Franse kazen van Kaserij Stalenhoef
geserveerd met notenbrood en vijgencompote

PATISSERIES FRAICHES
FAITES MAISON - va. 4,5
vraag onze bediening naar
de huisgemaakte patisserie
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