
H U Î T R E  -  4,5 p.s 
Fine de Claire oester met 

frambozen- en passievruchten 
vinaigrette en citroen   

P O U L P E  G R I L L É E  -  14 
gegrilde octopus met aardappelcrème, 

chorizo-olie en gerookte amandelen

S A U T É  D E  C O Q U I L L A G E S  -  15 
gestoofde schelpjes in 

witte wijn en rode peper

C R E V E T T E S  3  S T .  -  12 
gamba's in knoflookolie met verse kruiden

P E T I T  P L A T E A U 
D E  F R U I T S  D E  M E R - 31,5 
selectie van onze fruits de mer 

S A L A D E  C É S A R  « V »  M O G E L I J K  -  14,5 
romaine sla met zacht gegaarde kip van de bbq, 
gepocheerd ei , ansjovis, croutons en parmezaan

S A L A D E  N I Ç O I S E  « V »  M O G E L I J K  -  15 ,5 
salade met tonijn, krieltjes, haricots verts, 

olijven, tomaat, rode ui, ei en ansjovis 

Î L E  F L O T T A N T E  « V »  -  9 ,5 
meringue in vanillesaus met karamel

B A N A N E  E T  C H O C O L A T  B L A N C  « V »  -  9 ,5 
bananen met rum-rozijnenijs, vanille 

en witte chocoladesaus

C R Ê P E S  S U Z E T T E  « V »  -  9 
flensjes in sinaasappel-karamelsaus met vanille-ijs

C R È M E  B R Û L É E  « V »  -  9

A S S I È T T E  D E  F R O M A G E S  « V »  -  14,5 
selectie Franse kazen van Kazerij Stalenhoef 
geserveerd met notenbrood en vijgencompote   

steak
frites

geserveerd met le French frites

T A R T A R E  D E  B O E U F 
C L A S S I Q U E  -  20,5 

klassieke steak tartare met 
krokante aardappel en ei-dooier

E N T R E C Ô T E  -  24,5

C Ô T E  D E  B O E U F  -  34,5 p.p. 
800 gram, voor 2 personen 

met salade vert

keuze uit: rode wijnjus, 
bearnaise of pepersaus

P L A T  D E  L A  S E M A I N E  -  21 
wekelijks wisselend gerecht

B A R  D E  M E R  -  22,5 
hele zeebaars uit de oven met venkel, 

olijfolie, citroen en salsa verde

C H O U  P O I N T U  « V G N »  -  18,5 
geroosterde spitskool met oesterzwammen, bospeen, 

gepofte boekweit en sherry vinaigrette

D E M I  P O U L E T  D E  F E R M E  -  19,5 
halve boerderijkip van het spit met gepofte andijvie en 

pitten en zaden beurre noisette en le French frites 
of bestel een hele kip om samen te delen!

zie 'supplements' voor de bijgerechten
PLATS

L E  F R E N C H  F R I T E S  « V »  -  5 ,5  
met mayonaise

S A L A D E  V E R T E  « V »  -  6 
romaine sla, French dressing en parmezaan

E N D I V E S  R Ô T I  « V G N »  -  6 ,5 
gepofte andijvie met boekweit  en beurre noisette

M É L A N G E  D E  C A R O T T E S  « V G N »  -  6 
gekleurde wortelen met balsamico en zaden 

M O U S S E L I N E  D E 
P O M M E  D E  T E R R E  « V »  -  6 

aardappel mousseline met 
époisse en groene kruiden

Supplements

P A I N  A U  L E V A I N  « V »  -  6 ,5 
met zuurdesem, opgeklopte boter en radijsjes

T A R T A R E  D E  M E L O N  « V G N »  -  11 
tartaar van watermeloen 
met tomaat en piccalilly

A U B E R G I N E  « V »  -  9 ,5 
gefrituurde aubergine met tomaat, 

crème fraîche, avocado en pamezaan

E S C A R G O T S  G R A T I N É S  -  13 
6 gegratineerde slakken in kruidenboter en lardo

E S P A D O N  -  15 
zwaardvis als filet americain op brioche toast, 
met Hollandse garnaaltjes en ansjovisbeignets

P Â T É  D E  C A M P A G N E  -  13 
huisgemaakte paté met gepickelde 

groenten en zuurdesem

T A R T A R E  D E 
B O E U F  C L A S S I Q U E  -  13 

klassieke steak tartare met 
krokante aardappel en ei-dooier

Le french 
cAFÉ

L E  F R E N C H  C O F F E E  -  9 ,5 
Grand Marnier, koffie en room

E S P R E S S O  M A R T I N I  -  12 
espresso, Ketel One vodka and 

Doragrossa koffielikeur

C A F É  A M O R E  -  11 
Amaretto, cognac, koffie en room

VINS DE
 LA

MAISON

vraag ons personeel 
naar de uitgebreide wijnkaart

PASTIS  —  5 ,5 
Ricard - Pastis 51 - Pernod

LILLET  —  5 ,5 
blanc - rosé - rouge

CHARTREUSE VERT —  5 ,5

KIR ROYALE  —  9 ,5 
Crème de Cassis en crémant

L E  F R E N C H  S P R I T Z  —  8 
rosé, grenadine, limoen en bruiswater

A P E R O L  S P R I T Z  —  8 
Aperol, crémant, bruiswater en sinaasappel

E L D E R F L O W E R  S P R I T Z  —  9 
St. Germain, crémant, bruiswater, limoen en munt

ET SPRITZS
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Le French Café - La Brasserie
Voorstraat 16, 3512 AN Utrecht

S C A N  V O O R :
A L L E R G E N E N K A A R T 

E N G L I S H  M E N U


