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PETIT PLATS

TOT 22.00

PAIN AU LEVAIN «V» - 6.5

met zuurdesem, opgeklopte boter en radijsjes

HUITRE- 4.5 ps

Fine de Claire oester met frambozen- en passievruchtvinaigrette en citroen

OEUFS DUR MAYONNAISE «V>» mogelijk - 5

broodsoldaat, ansjovisbeignet en verse kruiden

AMANDES OU OLIVES «VGN» - 5,5

maak keuze uit: gerookte amandelen of olijven

ARTICHAUTS «VGN» - 8

artisjokharten

BEIGNETS DE CHOU FLEUR «V>» - 9

bloemkoolbeignets met geitenkaas, olijven en knoflook

AUBERGINE «V»- 9,5
gefrituurde aubergine met tomaat,
avocado en pamezaan

SARDINES - 10

van Ortiz, geserveerd met citroen en zuurdesem

PLATEAU CHARCUTERIE - 16

selectie fijne vleeswaren met pickles en zuurdesem
ASSIETTE DE FROMAGES «V>» 14,5
selectie Franse kazen van Kazerij Stalenhoef geserveerd met
notenbrood en vijgencompote

CROQUETTES AU
FROMAGE DE CHEVRE 4st «V» - 8

geitenkaaskroketjes met perzikchutney

CROQUETTES DE VEAU 4st - 8 = G
kalfskroketjes met mosterd &
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